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En terroir santo domingo buscamos, seleccionamos e importamos vinos que expresan la 
esencia del sitio de donde originan.

Trabajamos con pequeños productores artesanales que cuidan los detalles para producir 
los mejores vinos posibles.

Todos nuestros productores comparten los siguientes criterios:

Vendimias manuales
En ningún momento se usan maquinas para vendimiar.  Queremos que la uva llegue a la 
bodega en su punto de madurez óptima y en perfecto estado, esto solo se puede obtener 
con una selección rigurosa por una persona entrenada.

Bajos rendimientos
Mientras menos cantidad de racimos de uva por planta mayor concentración de sabor y 
complejidad.

Viticultura natural
Nuestros productores no utilizan pesticidas ni fertilizantes químicos, por lo que sus viñedos 
se encuentran en perfecto estado de salud y proporcionan las mejores uvas posibles.

Sin alteraciones en la bodega
Nuestros productores no añaden ni extraen nada del mosto. Nuestros vinos son el reflejo del 
viñedo de donde vienen y las condiciones de la añada.

No filtración
Nuestros vinos no pasan por tratamientos agresivos de filtrado, y en caso de que se 
clarifiquen se hace de la manera menos agresiva posible.

No intervensionismo en la bodega
Preferimos armonía y vinos que reflejen su lugar de origen y la tipicidad varietal por encima 
de un estilo impuesto. Buscamos vinos frescos, elegantes y equilibrados.

Control de calidad
Trabajamos directamente con nuestros productores, los visitamos y catamos los vinos 
continuamente antes de hacer la selección. Nuestros vinos son transportados y almacenados 
a temperatura controlada para asegurar que lleguen a sus manos en las mismas condiciones 
que si los consumiera en la bodega.

Por todo esto nuestros productores se encuentran entre los mejores en sus respectivas 
regiones.

Reflejo de ello es su presencia en algunos de los mejores restaurantes del mundo y las 
criticas positivas de la prensa especializada.

Nuestra Filosofía



Marcel Lapierre
AOC Morgon, Beaujolais, Francia

Variedad de uva: Gamay
Estilo de vino: Cru Beaujolais
Clasificación por Guía de compras de Robert Parker 7º Ed: N/A
Posición relativa en su región: Se encuentra entre los mejores 3 productores.

Restaurantes destacados donde se encuentran sus vinos:
•	 El Bulli (3*M, Roses, España)
•	 El Celler de Can Roca (3*M, Girona, España)
•	 Hotel Le Bristol (3*M, Paris, Francia)
•	 Hibiscus (2*M, Londres, Inglaterra)
•	 Arola (2*M, Madrid, España)

Larmandier-Bernier
AOC Champagne, Francia

Variedades de uvas: Chardonnay, Pinot Noir
Estilo de vino: Champagne de pequeño productor
Clasificación por Guía de compras de Robert Parker 7º Ed: 5*/5*
Posición relativa en su región: Se encuentra entre los mejores 5 RM (Recolectant-
manipulant) de la región.

Restaurantes destacados donde se encuentran sus vinos:
•	 Noma (3*M, Copenhague, Dinamarca)
•	 El Celler de Can Roca (3*M, Girona, España)
•	 Can Fabes (3*M, Barcelona, España)
•	 Gilt (2*M, Nueva York, EEUU)
•	 Del Posto (2*M, Nueva York, EEUU)
•	 Blue Hill at Stone Barns (1*M, Nueva York, EEUU)

Benoît Lahaye
AOC Champagne, Francia

Variedades de uvas: Pinot Noir, Chardonnay
Estilo de vino: Champagne de pequeño productor
Clasificación por Guía de compras de Robert Parker 7º Ed: 4*/5*
Posición relativa en su región: “Rising Star” en la región.

Restaurantes destacados donde se encuentran sus vinos:
•	 El Bulli (3*M, Roses, España)
•	 Noma (3*M, Copenhague, Dinamarca)
•	 El Celler de Can Roca (3*M, Girona, España)
•	 Can Fabes (3*M, Barcelona, España)
•	 Hajime (3*M, Osaka, Japón)

Nuestros Productores



Jacquesson
AOC Champagne, Francia

Variedades de uvas: Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Estilo de vino: Champagne de maison
Clasificación por Guía de compras de Robert Parker 7º Ed: 5*/5*
Posición relativa en su región: Entre los 5 mejores productores de la región (al nivel de 
Krug, Salon y Bollinger de acuerdo a La Revue du Vin de France)

Restaurantes destacados donde se encuentran sus vinos:
•	 El Bulli (3*M, Roses, España)
•	 Can Fabes (3*M, Barcelona, España)
•	 El Celler de Can Roca (3*M, Barcelona, España)
•	 Guy Savoy (3*M, Paris, Francia)
•	 Arpege (3*M, Paris, Francia)

Raventos i Blanc
DO Cava, España

Variedades de uvas: Macabeu, Parellada, Xarel-lo, Monastrell
Estilo de vino: Cava premium
Clasificación por Guía de compras de Robert Parker 7º Ed: 3*/5*
Posición relativa en su región: Entre los dos mejores productores de la región.

Restaurantes destacados donde se encuentran sus vinos:
•	 El Bulli (3*M, Roses, España)
•	 El Celler de Can Roca (3*M, Barcelona, España) 
•	 Can Fabes (3*M, Barcelona, España)
•	 Mugaritz (3*M, San Sebastián, España) 
•	 Per Se (3*M, Nueva York, EEUU)

François Chidaine
AOC Montlouis Sur Loire, Vouvray, Francia

Variedades de uvas: Chenin Blanc	
Estilo de vino: Blancos Secos, Semisecos, Dulces y Espumosos
Clasificación por Guía de compras de Robert Parker 7º Ed: 5*/5*
Posición relativa en su región: Entre los tres mejores productores de la región.

Restaurantes destacados donde se encuentran sus vinos:
•	 Noma (3*M, Copenhague, Dinamarca)
•	 Daniel (3*M, Nueva York, EEUU)
•	 Rouge Tomate (1*M, Nueva York, EEUU)
•	 Monvínic (Entre los 5 mejores wine bars del mundo según WSJ, Barcelona, España)



Olivier Rivière
DO Rioja, España

Variedades de uvas: Tempranillo, Garnacha, Graciano, Viura
Estilo de vino: Riojas de corte clásico
Clasificación por Guía de compras de Robert Parker 7º Ed: N/A
Posición relativa en su región: “Rising Star” en la región.

Restaurantes destacados donde se encuentran sus vinos:
•	 Mugaritz (3*M, San Sebastián, España)
•	 Can Fabes (3*M, Barcelona, España)
•	 Hotel Le Bristol (3*M, Paris, Francia)
•	 Sant Pau (2*M, Tokyo, Japón)
•	 Hibiscus (2*M, Londres, Inglaterra)
•	 La Enoteca del Hotel Arts (1*M, Barcelona, España)

Philippe Pacalet
AOC Côte Nuits, Côte de Beaune, Chablis, Francia

Variedades de uvas: Pinot Noir, Chardonnay	
Estilo de vino: Borgoñas delicados y de poca extrancción
Clasificación por Guía de compras de Robert Parker 7º Ed: 4*/5*
Posición relativa en su región: Entre los diez mejores productores de Borgoñas 
“tradicionales”.

Restaurantes destacados donde se encuentran sus vinos:
•	 El Bulli (3*M, Roses, España)
•	 Noma (3*M, Copenhague, Dinamarca)
•	 El Celler de Can Roca (3*M, Girona, España)
•	 Guy Savoy (3*M, Paris, Francia)
•	 Le Chateaubriand (9º mejor restaurant del mundo según Restaurant Magazine, Paris, 

Francia)

Marcel Deiss
AOC Alsace, Francia

Variedades de uvas: Riesling, Pinot Gris, Gerwuztraminer, Pinot Noir	
Estilo de vino: Blancos Semisecos de cuerpo medio
Clasificación por Guía de compras de Robert Parker 7º Ed: 5*/5*
Posición relativa en su región: Entre los tres mejores productores de la región.

Restaurantes destacados donde se encuentran sus vinos:
•	 L’Ambroisie (3*M, Paris, Francia) 
•	 Arpege (3*M, Paris, Francia)
•	 Noma (3*M, Copenhague, Dinamarca)
•	 Guy Savoy (3*M, Paris, Francia)
•	 Can Fabes (3*M, Barcelona, España)



Domaine Ostertag
AOC Alsace, Francia

Variedades de uvas: Riesling, Pinot Gris, Sylvaner
Estilo de vino: Blancos secos de cuerpo ligero y medio
Clasificación por Guía de compras de Robert Parker 7º Ed: 4*/5*
Posición relativa en su región: Entre los tres mejores productores de la región.

Restaurantes destacados donde se encuentran sus vinos:
•	 Guy Savoy (3*M, Paris, Francia)
•	 Le Bristol (3*M, Paris, Francia)
•	 Noma (3*M, Copenhague, Dinamarca)
•	 El Bulli (3*M, Roses, España)
•	 L’Atelier de Joel Robuchon (2*M, Paris, Francia)

Domino do Bibei
DO Ribeira Sacra, España

Variedades de uvas: Mencía, Garnacha, Mouratón y Brancellao
Estilo de vino: Tintos elegantes de cuerpo medio.
Clasificación por Guía de compras de Robert Parker 7º Ed: N/A
Posición relativa en su región: El mejor productor de su region.

Restaurantes destacados donde se encuentran sus vinos:
•	 El Bulli (3*M, Roses, España)
•	 El Celler de Can Roca (3*M, Girona, España)
•	 Spring (Alto nivel Gastronómico, Paris, Francia)

Ferrer Bobet
DO Priorat, España

Variedades de uvas: Cariñena y Garnacha
Estilo de vino: Tintos poderosos pero a la vez elegantes
Clasificación por Guía de compras de Robert Parker 7º Ed: N/A
Posición relativa en su región: “Rising Star” en la región.

Restaurantes destacados donde se encuentran sus vinos:
•	 El Bulli (3*M, Roses, España)
•	 Can Fabes (3*M, Barcelona, España)
•	 El Celler de Can Roca (3*M, Girona, España)

Sucesores de Benito Santos
DO Rias Baixas, España

Variedad de uva: Albariño
Estilo de vino: Blancos frescos y afrutados
Clasificación por Guía de compras de Robert Parker 7º Ed: N/A
Posición relativa en su región: “Rising Star” en la región.

Restaurantes destacados donde se encuentran sus vinos:
•	 Rouge Tomate (1*M, Nueva York, EEUU)



Celler Acústic
DO Montsant, España

Variedades de uvas: Cariñena y Garnacha
Estilo de vino: Tintos poderosos y estructurados
Clasificación por Guía de compras de Robert Parker 7º Ed: 4*/5*
Posición relativa en su región: Entre los tres mejores productores de la región.

Restaurantes destacados donde se encuentran sus vinos:
•	 El Bulli (3*M, Roses, España)
•	 El Celler de Can Roca (3*M, Girona, España)
•	 Sant Pau (3*M, Barcelona, España)
•	 Abac (2*M, Barcelona, España) 
•	 2 Cielos (1*M, Barcelona, España)

Portal del Priorat
DO Priorat, España

Variedades de uvas: Cariñena, Garnacha, Syrah
Estilo de vino: Tintos potentes y pulidos.
Clasificación por Guía de compras de Robert Parker 7º Ed: N/A
Posición relativa en su región: “Rising Star” en la región.

Restaurantes destacados donde se encuentran sus vinos:
•	 El Bulli (3*M, Roses, España)
•	 El Celler De Can Roca (3*M, Girona, España) 
•	 Restaurant Hof Van Cleve (3*M, Kruishoutem, Bélgica) 
•	 Lasarte (2*M Barcelona, España)
•	 Abac (2*M, Barcelona, España)

*M = Estrellas Michelin


